Entrée / Starters

Petite faim / Snack

Assiette d’accras de poissons locaux 16€
Local fish fritters

Tempura de calamars a l'asiatique 23€

Calamari tempura Asian style

Planche de charcuteries itaIiennes,@ 28€
fromage et condiments, croutons a I’huile de
noix

Italian cold cut platter, assorted pickles

Poisson cru a la Tahitienne® 29€
Tahitian style red tuna tartar

Pain pita de poulet mariné aux épices servis

avec frites maison ou salade verte 26€
Chistopher sandwich marinated with spices,
Served with homemade french fries or salad

Corbeille de frites d’uru a la coco® 14€
Uru fries basket with coconut

Le tataki / Tataki raw fish

Tataki de thon rouge vinaigrette au citron 27€
Red tuna tataki with lemon vinaigrette

Tataki de saumon pané au Tandoori 27€
Pan-fried salmon tataki with Tandoori sauce
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RESTAURANT & BAR

Les soupes froides / Chilled soups

Velouté de patate douce a la coco, sorbet

noisette / amaretto 24€
Sweet potato velouté, nut/amaretto sorbet

Soupe froide de carotte et ananas V& 226
Chilled pineapple & carrot soup

Les salades / Salads

Salade de tomates cerise et mozzarella di

buffala, roquette, parmesan craquant®  28€
Tomato and mozzarella Di Bufala salad,
Arugula and crusty parmesan cheese

Salade langouste pays, crevettes aux fruits de la

passion et mangue, vinaigrette citron vert 32€
Lobster salad & schrimps with passion fruit & mango

Salade Thai au poulet grillé 25€
Thai salad with grilled chicken

Salade César 24€

au choix : poulet ou crevettes
Caesar salad, choice of chicken or shrimps

Salade fraicheur®V 24€

|légumes croquants et jeunes pousses
Crunchy vegetable salad and baby greens

Salade nicoise au thon, ceuf, haricots verts

tomates, anchois 29€
Nicoise salad with tuna, egg, green beans, tomatoes,
anchovies

@: Sans Gluten / Gluten Free
V' :Végétalien / Végan
Service inclus / Service included



Plats Principaux / Main courses

Les burgers / Burgers

Hamburger, frites maison 24€
Burger & homemade french fries

Cheeseburger cheddar ou brie gratiné,

frites maison 27€
Cheddar or « Brie » burger, homemade french fries

Burger de Mahi Mahi grillé au curry 27€
Grilled curry Mahi Mahi burger

Burger de cochon confit, oignons caramélisés,

sauce barbecue 29€
Pork confit burger, caramelized onions,
Barbecue sauce

Burger végétarien steak champignons aux herbes

et quinoa, pesto de roquette 25€
Veggie burger, mushrooms with herbs & quinoa,
arugula pesto

Les poissons / From the sea

Péche du jour ala plancha, légumes grillés,
sauce tomates séchées & olives® 36€

Catch of the day « a la plancha » fish,
grilled vegetables and Virgin olives sauce

Filet de Mahi-Mahi grillé, beurre blanc au citron

vert, riz coco & menthe fraiche® 35€
Grilled filet of Mahi Mahi lime butter sauce,
Rice coconut & fresh mint

Ouassou grillé, epeautre comme un risotto,

réduction au rhum vanillé de St Barth®  46€
Caribbean Tiger prawns roasted with spelt cooked like a
risotto aromatized with vanilla rum from St Barth

Rigatoni a la langouste & palourdes,
bisque coco & gingembre 39€

Lobster & clam rigatoni pasta, coco & ginger bisque

Les viandes / Meat

Bavette de boeuf Angus grillée, sauce moutarde
a I'ancienne, espuma de pomme de terre fumé
& lardons® 34€

Black Angus flank steak and grain mustard sauce,
Foam potatoes & bacon

Longe de veau réti a I'ananas, concassée de

tomates au cumin 31€
Roasted veal medaillon with pineapple, cumin chopped
tomato

Garniture supplémentaire 5€
Salade, frites, légumes ou riz

Extra side 5€

Green salad, French fries, vegetables or rice

Les douceurs / Sweets

Parfait glacé pina colada 12€
Frozen pina colada cake

Tiramisu aux kumquats confits 13€
Tiramisu with crystallized kumquats

Ile Flottante a la Coco & a la Mangue 12€
Mango and coconut « lle Flottante »

Le Café gourmand 15€
Gourmet coffee

Cremes glacées et sorbets® 14€

3 boules « Petit Deauville »
Ice cream and sorbets 3 scoops « Petit Deauville »



